Centrum Doradztwa Rolniczego w Brwinowie
Oddzial w Radomiu

Zapewnienie
bezpieczenstwa i higieny
produkcji zywnosci
w gospodarstwie

RADOM 2014



CENTRUM DORADZTWA ROLNICZEGO W BRWINOWIE
ODDZIAL W RADOMIU
26-600 Radom, ul. Chorzowska 16/18
e-mail: radom@cdr.gov.pl

Autor:
Barbara Satata, Centrum Doradztwa Rolniczego w Brwinowie Oddziat w Radomiu

Projekt okladki:
Danuta Guellard, CDR O/Radom

Zdje¢cie mleka na okladce:
Alicja Zygmanowska, CDR O/Poznan

@ Copyright by Centrum Doradztwa Rolniczego w Brwinowie
Oddziat w Radomiu 2014

ISBN 978-83-63411-39-8

Druk: Centrum Doradztwa Rolniczego w Brwinowie Oddzial w Radomiu
ul. Chorzowska 16/18, tel. 48 365 69 00
Naktad: 500 egz.



Spis tresci

L S D 4
IL. PrzepiSy PraWNe .............cocuiiuiieiii e .6
III. Wymagania w zakresie bezpieczenstwa produkcji zywnosci
W GOSPOAATSIWIC ... ... it .8
IV. Wymagania w zakresie higieny produkcji zywnosci w gospodarstwie ....... 10
IV.1. Zagrozenia zdrowotne zywnosci w produkcji podstawowe;j ............ 12
IV.2. Wymagania higieny produkcji zywnos$ci pochodzenia roslinnego
W gOSPOAATSEWIC ... ...t 16
IV.3. Wymagania higieny produkcji zywno$ci pochodzenia zwierzgcego
W ZOSPOAATSTWIE ... ...uiiii i 18
V. Pozostatosci produkcyjne w gospodarstwach - prawidtowe
ZagoSPOdATOWANIC .......... ..ottt e 24
VI. Instytucje realizujace zadania zwigzane z nadzorem w zakresie
bezpieczenstwa higieny produkcji zywnosci w gospodarstwie................. 27
VIL POASUMOWAIIE .........eeiiiiiiiiiiis e et 32




. Wstep

Przed producentami rolnych surowcow do przetworstwa spozywczego i na
rynek produktéw $wiezych stawiane sg coraz wyzsze wymagania dotycza-
ce jakos$ci oraz bezpieczenstwa wyrobow. Wymagania te obejmuja swoim
zakresem nie tylko sam produkt, ale rowniez otoczenie towarzyszace jego
wytworzeniu.

Z zagrozeniami dla bezpieczenstwa zywnosci oraz czynnikami negatywnie
oddziatujacymi na jej jako$¢ mozna si¢ zetkna¢ na kazdym etapie wytwa-
rzania, przetwarzania oraz dystrybucji. W celu przeciwdziatania tym zagro-
zeniom niezbgdne jest, odpowiednie nadzorowanie catego tancucha zyw-
nosciowego. Nadzor ten nalezy rozpocza¢ od produkcji pierwotnej, czyli
od produkcji surowcow rolnych. Towary pochodzace z produkeji roslinne;j
1 zwierzgcej w gospodarstwie musza spetnia¢ rosnace wymagania odbior-
coOw. Musza by¢ rowniez sprawdzone pod wzgledem bezpieczenstwa, nie
moga przenosi¢ zagrozen biologicznych, chemicznych oraz fizycznych.
W obowiazujacych regulacjach prawnych, gtowna odpowiedzialnos¢ za bez-
pieczenstwo zywnosci spoczywa na przedsicbiorstwach sektora spozywcze-
go nie mniej jednak w dzialaniach stuzacych zapewnieniu bezpieczenstwa
1 jakos$ci zywnos$ci w catym tancuchu obrotu rynkowego zywnos$cia musza
bra¢ réwniez udziat rolnicy - dostawcy surowcow nieprzetworzonych lub
czesSciowo przetworzonych.

Gospodarstwo rolne, niezaleznie od tego czy jest gospodarstwem rodzinnym
czy funkcjonuje w ramach innego systemu wlasnosci jest zorganizowanym
przedsigbiorstwem i musi prowadzi¢ produkcje rolna w oparciu o reguly
prawne i rynkowe. By sprosta¢ tym wymaganiom wlasciciel gospodarstwa
musi zorganizowa¢ nie tylko produkcje, ale i sprzedaz wyprodukowanych
produktow.

Aby sprzeda¢ wyprodukowana zywno$¢, w trakcie jej produkcji wiasci-
ciel gospodarstwa musi spetni¢ warunki oraz zastosowa¢ wszelkie mozli-
we $rodki niezbgdne do zapewnienia bezpieczenstwa i higieny zywnosci.
Osiagnigcie tego celu jest mozliwe jedynie przy wdrozeniu uporzadkowa-
nego sposobu postgpowania opartego na dobrych praktykach, okre§lanych,
jako warunki Wstepne lub programy warunkow Wstepnych. Oznaczaja one
warunki oraz dziatania konieczne do utrzymania w obszarze fancucha zyw-
nos$ciowego higienionego $rodowiska odpowiedniego do produkcji, obrotu




1 zaopatrywania w bezpieczne wyroby gotowe oraz zywnos¢ bezpieczng do
spozycia przez czlowieka. Dobre praktyki zawieraja wskazowki, ktorych ce-
lem jest gwarantowanie minimalnych, mozliwych do zaakceptowania stan-
dardow i warunkow wytwarzania oraz przechowywania Zywnosci.

Produkcja podstawowa jest obszarem w tancuchu zywnosciowym, w ktorym
pozyskuje si¢ gtownie surowce pochodzenia zwierzecego i ro§linnego. Na
tym etapie w surowcach spozywczych moga pojawic sig wszystkie rodza-
je zagrozen bezpieczenstwa zywnosci. Dlatego dobre praktyki sa zalecane
takze w rolnictwie, jako dobre praktyki rolnicze (GAP - Good Manufactu-
ring Practices), ktore sa zbiorem dobrych praktyk o wielu zastosowaniach.
Oprocz produkcji i pozyskiwania surowcow zywnosciowych obejmuja takze
elementy zwiazane z ochrona Srodowiska oraz bezpieczenstwem i higiena
pracy. W obrebie GAP wyodrebnia sig produkcje roslinng - dobre praktyki
uprawowe a takze produkcje zwierzeca - dobre praktyki hodowlane.




Przepisy prawne

Rozporzadzenia wspodlnotowe i akty prawa krajowego nakladaja na kazdego
rolnika, bgdacego przedsigbiorca w zakresie zywnosci i pasz, odpowiedzial-
no$¢ za produkcj¢ i wprowadzenie do obrotu bezpiecznej zywnosci i bez-
piecznych pasz. Okreslaja zakres wymagan w zakresie higieny dla producen-
tow rolnych. Ponizej przedstawiono najwazniejsze z nich.

1.

Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 28 stycznia 2002 r. ustanawiajace ogdlne zasady i wymagania pra-
wa zywnosciowego, powotujace Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa
Zywnoéci oraz ustanawiajace procedury w zakresie bezpieczenstwa zyw-
nosci (Dz.Urz. WE L 31 z 1.2.2002, str. 1—24, z p6zn. zm.; Dz.Urz. UE
Polskie wydanie specjalne, rozdz. 15, t. 6, str. 463, z p6zn. zm.).

Rozporzadzenie (WE) nr 183/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 12 stycznia 2005 r. ustanawiajace wymagania dotyczace higieny
pasz (Dz.Urz. WE L 35 z 8.2.2005).

Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny $rodkow spozywczych
(Dz.Urz. UE L 139 z 30.4.2004, str. 1-54,z p6zn. zm.; Dz.Urz. UE Pol-
skie wydanie specjalne, rozdz. 13, t. 34, z p6zn. zm.).

Rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajace szczeg6lne przepisy dotyczace
higieny w odniesieniu do Zywnosci pochodzenia zwierzgcego (Dz.Urz.
UE L 139 z 30.4.2004, str. 55—205, z pézn. zm.; Dz.Urz. UE Polskie
wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45, z p6zn. zm.).

. Rozporzadzenie (WE) Nr 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady

z dnia 29 kwietnia 2004r. ustanawiajace szczegdlne przepisy dotyczace
organizacji urzedowych kontroli w odniesieniu do produktéw pochodze-
nia zwierzecego przeznaczonych do spozycia przez ludzi.

Rozporzadzenie (WE) Nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 29 kwietnia 2004r. w sprawie kontroli urzedowych przeprowadza-
nych w celu sprawdzenia zgodno$ci z prawem paszowym i Zywno$cio-
wym oraz regulami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat.




. Rozporzadzenie (WE) nr 183/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady

z dnia 12 stycznia 2005 r. ustanawiajace wymagania dotyczace higieny
pasz (Dz.Urz. UE L 35 z 8.2.2005).

. Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady

z dnia 23 lutego 2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych pozio-
moéw pozostatosci pestycydow w zywnosci i paszy pochodzenia roslin-
nego i zwierzgcego oraz na ich powierzchni, zmieniajacego dyrektywe
Rady 91/414/EWG (Dz.Urz. UE L 70z 16.3.2005).

Dyrektywa 96/22/WE z dnia 29 kwietnia 1996 r. dotyczaca zakazu stoso-
wania w gospodarstwach hodowlanych niektérych zwiazkéw o dziataniu
hormonalnym, tyreostatycznym i B-agonistycznym i uchylajaca dyrek-
tywy 81/602/EWG, 88/146/EWG oraz 88/299/EWG (Dz.U. UE L 125
7 23.05.1996).

10.Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 470/2009

z dnia 6 maja 2009 r. ustanawiajace wspolnotowe procedury okreslania
maksymalnych limitow pozostatosci substancji farmakologicznie czyn-
nych w §rodkach spozywczych pochodzenia zwierzgcego.

Prawo krajowe

1.

Ustawa o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z dnia 25 sierpnia 2006 r.
Tekst jednolity z dnia 29 czerwca 2010 r. (Dz.U. Nr 136, poz. 914).

. Ustawa z dnia 8 marca 2013 r. o srodkach ochrony roslin (Dz.U. poz. 455).

3. Ustawa z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzgcego

(Dz.U. 22006 r., Nr 17, poz. 127 z p6zn. zm.).

. Ustawa z dnia 2 marca 2004 r., o ochronie zdrowia zwierzat oraz zwal-

czaniu choréb zakaznych zwierzat (Dz.U z 2010 roku Nr 213, poz. 1342).

. Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 18 wrze$nia

2003 r. w sprawie szczegoélowych warunkéw weterynaryjnych, jakie mu-
sza spelnia¢ gospodarstwa w przypadku, gdy zwierzeta lub $srodki spo-
zywcze pochodzenia zwierzgcego pochodzace z tych gospodarstw sa
wprowadzane na rynek (Dz.U. Nr 168, poz. 1643).




lll. Wymagania w zakresie
bezpieczenstwa produkcji
zywnosci w gospodarstwie

Prawo zywnos$ciowe reguluje kwestie dotyczace systemu identyfikowalno-
$ci w produkcji podstawowej, jako jednego z podstawowych warunkow wy-
maganych do spelnienia przez producentéw zywnosci. Obligatoryjnos¢ wy-
magan dotyczacych identyfikowalnosci (ang. traceability) wynika z art. 18
rozporzadzenia nr 178/2002, w ktorym podkresla si¢ znaczenie zapewnienia
mozliwosci $ledzenia zywno$ci, paszy, zwierzat hodowlanych oraz substan-
cji dodawanych do zywnosci na wszystkich etapach produkcji, przetwarzania
i dystrybucji. Mozliwo$¢ przesledzenia wstecz drogi od wyrobu gotowego
do pochodzenia surowcow uznana jest za niezbedny wymog w zakresie za-
pewnienia wysokiego poziomu ochrony zdrowia i Zycia ludzi oraz ochrony
interesOw konsumentow. Do obrotu nie nalezy wprowadza¢ zywnosci, kto-
ra nie kwalifikuje si¢ do spozycia przez ludzi z uwagi na zanieczyszczenie
substancjami obcymi, gnicie, zepsucie lub rozktad. W przypadku produktow
pochodzacych z produkcji podstawowej, szkodliwo$¢ dla zdrowia moze by¢
spowodowana przez pozostatosci srodkow ochrony roslin, metali cigzkich,
nawozow lub tez przez zanieczyszczenia mikrobiologiczne. Taki surowiec
lub produkt nosi znamiona Zywnosci niebezpiecznej, poniewaz moze by¢
szkodliwy dla zdrowia konsumenta lub nie nadawac si¢ do spozycia. Przy
podejrzeniu, ze produkt jest niebezpieczny i gdy niezdatnosci do spozycia
nie mozna wykry¢ organoleptycznie (np. zapach zgnilizny, ple$n na produk-
cie) w celu stwierdzania nieprzydatnosci do spozycia zywnosci konieczne
jest przeprowadzenie badan laboratoryjnych.

Rolnicy, jako podmioty dzialajace na rynku spozywczym maja obowiazek
zapewnienia monitorowania $rodkéw spozywczych na poszczegolnych eta-
pach produkcji, przetwarzania i dystrybucji nalezacych do dziatalnosci rolni-
ka oraz monitorowania zwierzat gospodarskich. Obowiazek monitorowania
zwierzat gospodarskich zostaje spetniony, poprzez przestrzeganie przepi-
sow w zakresie identyfikacji i rejestracji zwierzat. W przypadku surowcow,
obowiazek prowadzenia dokumentacji dotyczy tylko gospodarstw, ktore
wprowadzaja produkty na rynek. Dokumentacji podlegaja dane: od kogo
gospodarstwo kupito lub komu zbylto dana parti¢ produktu, przy czym doku-




mentacji takiej nie wystawia sig jezeli gospodarstwo dostarcza produkt kon-
sumentowi finalnemu Iub gospodarstwo kupuje zywno$¢ w celu jej spozycia
w tym gospodarstwie. Dokumentacja powinna zawiera¢ nazweg i adres do-
stawcy lub odbiorcy oraz nazwe produktu, jego ilos¢ i datg transakcji w celu
zapewnienia mozliwosci $ledzenia produktu oraz zapewnienia skuteczno$ci
wycofywania wlasciwej partii produktu w przypadku, gdy zywno$¢ jest nie-
bezpieczna.

Do obowiazkow rolnika dziatajacego na rynku spozywczym nalezy nie-
zwloczne powiadomienie stuzb kontroli sanitarnej lub weterynaryjnej (wta-
$ciwego terytorialnie powiatowego inspektora sanitarnego lub powiatowego
lekarza weterynarii), jezeli uwaza lub ma podstawy, aby sadzi¢, ze zywno$¢
przez niego wyprodukowana, przetworzona, wytworzona lub rozprowadza-
na nie spelnia wymagan w zakresie bezpieczenstwa. Obowiazkiem produ-
centa rolnego jest rowniez wspotpraca i wspotdziatanie w zapewnieniu bez-
pieczenstwa zywnosci ze stuzbami kontrolujacymi.

Rolnik dziatajacy na rynku spozywczym odpowiedzialny za handel detalicz-
ny lub dziatalno$¢ zwiazana z dystrybucja, (niedotyczaca pakowania, ety-
kietowania), musi takze wycofa¢ z rynku produkty niezgodne z wymogami
w zakresie bezpieczenstwa zywnosci.




IV. Wymagania w zakresie

higieny produkcji zywnosci
w gospodarstwie

Produkcja podstawowa/pierwotna oznacza produkcjeg, uprawg lub hodowlg

produktéw podstawowych, w tym zbiory, dojenie i chow lub hodowlg zwie-
rzat gospodarskich przed ubojem. Oznacza takze lowiectwo i rybotowstwo
oraz zbieranie runa lesnego.

Produkcja podstawowa jest terminem okreslajacym dziatalno$¢ na poziomie

gospodarstwa i obejmuje m.in.:

Produkcje, uprawe i hodowlg produktéw roslinnych takich jak zboza,
owoce, warzywa, ziota jak rowniez ich transport wewngtrzny, magazy-
nowanie i postgpowanie z produktami (bez znaczacej zmiany ich cha-
rakteru) w gospodarstwie i ich dalszy transport do zaktadu.

Produkcje, utrzymywanie i chéow lub hodowle zwierzat stuzacych do
produkcji zywnosci w gospodarstwie i1 jakakolwiek dziatalnos¢ z tym po-
wiazana jak rowniez transport zwierzat, z ktorych pozyskuje si¢ zywnosé
w celu umieszczania na rynku, do rzezni albo transport zwierzat pomigdzy
gospodarstwami.

Produkcje, przetrzymywanie i hodowle slimakéw w gospodarstwie i ich
transport do zaktadu przetworczego lub na rynek.

Dojenie i sktadowanie mleka w gospodarstwie.

Produkcje¢ i zbieranie jaj w pomieszczeniach producenta, ale z wytacze-
niem operacji pakowania jaj.

Potawianie ryb, postgpowanie z produktami rybotdwstwa (bez znaczace;j
zmiany ich charakteru) na poktadzie todzi (z wyjatkiem statkdéw mrozni
i przetworni) i ich transport do pierwszego zakladu na ladzie (wlacz-
nie z rynkami hurtowymi). Obejmuje to rowniez polow, postgpowanie
i transport ryb ztowionych w wodach stodkich (rzekach, jeziorach).

Produkcje, utrzymywanie, hodowle i odtawianie ryb w gospodarstwach
zajmujacych sig¢ akwakulturg oraz ich transport do zaktadu.

Produkcje, utrzymywanie, hodowle i odlawianie migczakéw dwuskoru-
powych i ich transport do zaktadu wysytki lub oczyszczania.
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* Polowanie, zabijanie i patroszenie na miejscu dzikich zwierzat townych
oraz transport zwierzat tfownych do zakladu zajmujacego si¢ takimi
zwierzetami.

*  Zbieranie grzybow, jagod, slimakow, itp. w ich naturalnym $rodowisku
1 ich transport do zaktadu.

Wymagania higieniczne dla produkcji podstawowej/pierwotnej okres§la Za-
tacznik I do rozporzadzenia (WE) nr 852/2004, ktéry ma zastosowanie do
dziatan powiazanych z produkcja w gospodarstwie tj.:

» transport, sktadowanie, przetwarzanie surowcoéw (produktéw podstawo-
wych/pierwotnych) w miejscu produkcji, pod warunkiem, ze nie zmie-
nia to znacznie ich charakteru;

+ transport zywych zwierzat, gdzie jest to niezbgdne do osiagnigcia celow
WwWw. rozporzadzenia oraz

* w przypadku produktéw pochodzenia roslinnego, produktow ryboltow-
stwa i zwierzat townych, dzialania transportowe w celu dostawy surow-
cow, ktorych charakter nie zostat znacznie zmieniony, z miejsca produk-
cji do zaktadu.

Zapewnienie jakosci i bezpieczenstwa zywnoS$ci jest problemem zlozonym
z powodu wielu czynnikéw, od ktérych te cechy sa uzaleznione. W produk-
cji roslinnej gldéwne zagrozenia pochodza od §rodkéw ochrony roslin, metali
ciezkich, pozostatosci nawozow czy szkodliwych drobnoustrojow. W produk-
cji zwierzecej pojawiaja si¢ dodatkowo zagrozenia pochodzace z pasz czy ze
srodkoéw farmakologicznych stosowanych w hodowli. W Kodeksie Zywno-
sciowym (Codex Alimentarius), stwierdzono, ze produkcja pierwotna powinna
by¢ prowadzona w sposob, ktéry zapewni otrzymanie zywnosci bezpieczne;.
Wskazano réwniez dziatania, jakie nalezy podjaé, aby ten cel osiagnaé. Ko-
deks Zywnosciowy zaleca miedzy innymi: unikanie wykorzystania obszarow
gdzie srodowisko stwarza zagrozenie dla bezpieczenstwa zywnos$ci, kontro-
lowanie zanieczyszczen, szkodnikow, chorob zwierzat i roslin w taki sposdb,
aby nie stwarza¢ zagrozenia dla bezpieczenstwa zywnosci, przyjgcie srodkow
zapewniajacych, ze zywnos¢ produkowana jest w odpowiednich warunkach
higienicznych. Jednoczesnie okreslono obszary wymagan, od ktorych zalezy
bezpieczenstwo produkcji pierwotnej, tj. higiena srodowiska, higieniczna pro-
dukcja surowcow, odpowiednie postgpowanie, przechowywanie i transport
surowca oraz higiena personelu i srodkow produkcji.
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IV.1. Zagrozenia zdrowotne zywnosci w produkcji podstawowej

Zagrozenie bezpieczenstwa zywnosci to kazdy wystepujacy w niej czynnik
zywnosci (chemiczny, fizyczny lub mikrobiologiczny), ktéry moze spowo-
dowa¢, ze staje si¢ ona niebezpieczna dla zdrowia lub zycia konsumenta.
Producent zywno$ci powinien stworzy¢ takie warunki w procesie wytwarza-
nia zywno$ci, aby wyeliminowac lub zredukowac zagrozenia do bezpieczne-
go poziomu, uniemozliwi¢ zwigkszenie jego poziomu i zapobiec zanieczysz-
czeniu wtdrnemu.

1) Zagrozenie chemiczne

Zagrozenia chemiczne to wszystkie substancje chemiczne, ktére wprowa-
dzone do organizmu czlowieka moga wywolywac stany zatrucia chemiczne-
go. Zrodtem zagrozen chemicznych sa np. wszystkie surowce podstawowe
1 pomocnicze, materialy opakowaniowe, maszyny i urzadzenia. Sa okresla-
ne, jako krytyczne wyrdzniki jakos$ci i bezpieczenstwa zywnosci. Mozna je
sklasyfikowa¢ nastepujaco:

* naturalnie wystepujace w surowcach (np. solanina w ziemniakach,
amygdalina w gorzkich migdatach),

* technologiczne: mykotoksyny, heterocykliczne aminy (HCA), $rodki
uzywane do dezynsekcji i1 deratyzacji, oleje, smary, antybiotyki, hormo-
ny wzrostu, substancje antybakteryjne, leki weterynaryjne,

+ $rodowiskowe, jako metale cigzkie (arsen, otow, rtec, nikiel, cynk), pesty-
cydy, azotany, nawozy i pierwiastki promieniotworcze, WWA, dioksyny
i polichlorowane bifenyle.

W produkcji podstawowej najwigcej metali cigzkich dostarcza zywnos¢ po-
chodzenia roslinnego. Warzywa ze wzgledu na staty kontakt z gleba w znacz-
nym stopniu kumuluja metale cigzkie.

Azotany (III) i azotany (V) obecne sa rdwniez w zywnosci, szczegdlnie
pochodzenia roslinnego, gléwnie ze wzgledu na stosowanie nawozow mi-
neralnych, ich obecnosci w wodach powierzchniowych zanieczyszczonych
sciekami komunalnymi i przemystowymi, odchodami zwierzgcymi oraz
opadami atmosferycznymi.

Satata w znacznym stopniu magazynuje azotany (V)

12



Zawarto$¢ azotanow (V) w warzywach jest zmienna i zalezy od intensywno-
$ci nawozenia, wlasciwosci gleby, warunkéw klimatycznych, gatunku rosli-
ny, czasu wegetacji oraz stopnia dojrzatosci w czasie zbioru.

Najwyzsze dopuszczalne poziomy zanieczyszczen
srodkow spozywczych azotanami wynosza (Rozporza-
dzenie Komisji WE nr 1881/2006 z p6zniejszymi zmia-
nami):

¢ 0d 200 mg NO /kg dla produktow zbozowych i zyw-
nosci dla dzieci,

¢ do 4500 mg NO,/kg w przypadku salaty szklarniowej.

W produkcji roslinnej zrodlem zagrozenia (chemicznego, fizycznego czy
mikrobiologicznego) moga by¢ zabiegi agrotechniczne zwiazane z pielggna-
cja roslin i zbiorem plonéw oraz p6zniejszym ich przechowywaniem i przy-
gotowaniem do sprzedazy. Niektore zagrozenia moga by¢ wyeliminowane,
jesli beda przestrzegane wymagania dobrej praktyki rolniczej i higieniczne.
Zmniejszeniu ryzyka konsumentow, zwigzanego ze stosowaniem nawozow
1 pestycydow stuza badania monitoringowe ich pozostatosci. Bardzo istotny
wplyw na ograniczenie pozostalosci stosowanych srodkéw ochrony roslin
bedzie mie¢ obowiazek wprowadzenia od 1 stycznia 2014 r. stosowania in-
tegrowanej ochrony roslin wedlug zasad zawartych w zalaczniku I1I do dy-
rektywy 2009/128/EWG. Zasady te obejmuja m.in.:

» zapobieganie wystgpowaniu organizmow szkodliwych lub minimalizo-
wanie ich negatywnego wplywu na rosliny uprawne,

*  monitorowanie organizméw szkodliwych,

* umiejetnos$¢ podejmowania decyzji na podstawie danych z monitoringu,
» przedktadanie metod niechemicznych nad metody chemiczne,

* celowe stosowanie pestycydow,

* ograniczanie stosowania pestycydow do niezbgdnego minimum,

* stosowanie strategii przeciwdziatajacych rozwojowi odpornosci organi-
zmoéw na dany preparat.

Wielopierscieniowe weglowodory aromatyczne (WWA) sg jednymi z naj-
bardziej rakotworczych substancji identyfikowanych w zywnosci. Gtéwnymi
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przedstawicielami tej grupy zwiazkow sa: benzo[a]piren, benzo[a]antracen,
naftalen oraz chryzen. WWA przedostaja si¢ do zywno$ci dwiema drogami:
z zanieczyszczonego srodowiska oraz w wyniku procesow przetworczych,
takich jak suszenie zbdz, prazenie kawy oraz wysokotemperaturowa ob-
robka technologiczna (pieczenie, prazenie, wedzenie — glownie produktow
zwierzecych). Do Zywnosci pochodzenia roslinnego przenikaja z powietrza,
gleby i wody. WWA wystepujace w atmosferyczne w fazie gazowej oraz
zaadsorbowane na powierzchni pytéw osiadaja na roslinach, rozpuszczajac
si¢ w warstwie woskowej pokrywajacej ich powierzchnig.

Surowce roslinne narazone sa nazanieczyszczenia mikrobiologiczne poprzez
opady atmosferyczne. Wigkszo$¢ zagrozen chemicznych wykrywanych
w zywnosci nalezy do grupy skazen trudnych lub wrecz niemozliwych do
uniknigcia z uwagi na powszechnos$¢ ich wystgpowania w srodowisku natu-
ralnym, trwalo$¢ oraz zdolno$¢ do kumulowania si¢ w ogniwach tancucha
zywno$ciowego.

2) Zagrozenia fizyczne

Zagrozenia fizyczne to wszystkie substancje obce i materiaty, ktére normal-
nie nie wystepuja w zywnosci, a ktoére moga spowodowac fizyczne uszko-
dzenie ciata cztowieka.

Ich zrédta to:
» surowce: piasek, kamyki, kosci, osci, pestki, skorki;

* opakowania: elementy drewniane z palet, plastik, szkto, kawatki metalu,
sznurki;

* clementy maszyn i urzadzen,

» czlowiek: bizuteria, guziki, wlosy, paznokcie, wynikajace z zaniedban
pracownikow;

* pomieszczenia do sktadowania i przechowywania surowcow: szkto okienne,
elementy lamp o$wietleniowych, elementy drewniane, kamienie itp.

3) Zagrozenie mikrobiologiczne

Zagrozenia mikrobiologiczne stanowia zagrozenia wywotane mikroorgani-
zmami patogennymi, takimi jak: grzyby, pierwotniaki, wirusy, bakterie oraz
organizmy bakteriopodobne. Zrodlem zagrozen moze byé sam czlowiek,
w wyniku niezachowania zasad higieny zywnosci w tancuchu zywnoscio-
wym, obecnos$¢ szkodnikow: ptakow, gryzoni, owadow, jak rOwniez moga
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pochodzi¢ z surowcow uzytych do produkcji zywnosci. Zagrozenia mikro-
biologiczne moga wptywa¢ ma zdrowie i zycie cztowieka w sposob bezpo-
$redni lub posredni. Wptyw bezposredni polega na infekcji tkanek wywota-
nej przez drobnoustroje (bakterie, wirusy, plesnie). Posrednie oddziatywanie
natomiast sprowadza si¢ do wytwarzania przez mikroorganizmy toksyn, kto-
re powoduja zatrucia pokarmowe.

Na poziomie produkcji surowcow w gospodarstwie wpltyw na mikroflore
surowcow roslinnych ma gleba, ktora jest zbiorowiskiem wszystkich grup
mikroorganizméw reprezentowanych przez tlenowce i beztlenowce oraz
formy wegetatywne i przetrwalnikowe. Najwigksze zanieczyszczenie gleby
wystepuje w warstwie powierzchniowej. Dominujacymi sa tu bakterie z ro-
dzajow Bacillus, Clostridium, Pseudomonas, Proteus i in., a takze drozdze,
plesnie i promieniowce. Wsrod drobnoustrojow mogacych zanieczyszczaé
surowce roslinne moga wystepowaé rowniez formy patogenne z rodzaju Li-
steria, Clostridium i Yersina. Oprocz gleby, surowce roslinne narazone sa
na zanieczyszczenia mikrobiologiczne poprzez przenoszone w powietrzu
czasteczki kurzu i pylu oraz opady atmosferyczne. W czasie wegetacji ro-
$lin zrodtem zanieczyszczen mikroorganizmami sa owady i ptaki, natomiast
podczas zbioru i przetwarzania — czlowiek. Drobnoustroje zanieczyszcza-
jace surowiec roslinny znajduja si¢ zwykle na jego powierzchni, wnikajac
w glab tkanek w przypadku uszkodzen powstatych w czasie zbioru, transpor-
tu i przechowywania. W przypadku surowcow owocowych i warzywnych
duzy problem stanowi obecno$¢ plesni powodujacych zgnilizng.

Surowcem podatnym na zakazenia mikrobiologiczne jest ziarno zb6z. Zré-
dtami zakazen w warunkach polowych sa: gleba, kurz, woda, nawozy orga-
niczne oraz zwierzeta. 11os¢ i rodzaj mikroorganizmow wystepujacych na
ziarnach zaleza od miejsca uprawy, warunkéw klimatycznych oraz rodza-
ju zboza. Ziarno zb6z najczesciej zakazaja bakterie nalezace do rodzajow:
Pseudomonas, Micrococcus, Lactobacillus i Bacillus. Grzyby te moga roz-
wija¢ si¢ w trakcie przechowywania ziarna w szczego6lnosci w warunkach
podwyzszonej wilgotno$ci ziarna, w czasie magazynowania.

Znaczacy problem w przechowalnictwie zbdz stanowia szkodniki magazy-
nowe: gtownie roztocza i owady. Wynikiem ich dziatalnos$ci, poza stratami
magazynowymi, jest zanieczyszczanie ziarna wydalinami, wydzielinami
1 martwymi osobnikami. Moga one réwniez stanowi¢ zrodto zakazenia mi-
krobiologicznego ziarna.
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Mikotoksyny sa grupa zwiazkow, ktore stanowig produkty przemiany mate-
rii plesni, szczegolnie z rodzaju Aspergillus, Penicillium i Fusarium. Grzyby
te moga si¢ rozwijac, jako saprofity na zywnosci pochodzenia roslinnego
w trakcie przechowywania lub jako patogeny na roslinach uprawnych. Mak-
symalny poziom zanieczyszczen zywnosci mikotoksynami reguluje Rozpo-
rzadzenie Komisji (WE) nr 1881 z dnia 19.12.2006 z pdzniejszymi zmia-
nami (1126/2007 oraz 105/2010). W polskich warunkach klimatycznych
szczegoblne znaczenie ma wystgpowanie ochratoksyny A oraz patuliny.

Ochratoksyna A jest produkowana w warunkach naturalnych przez grzyby
z gatunku Aspergillus ochraceus, Peniccilium verrucosum, Penicillium cy-
copium oraz Penicillium cycopium, ktéry moze si¢ rozwija¢ rowniez w wa-
runkach chtodniczych. Grzyby te wystepuja powszechnie na przechowywa-
nym ziarnie zbdz, orzeszkach ziemnych, warzywach i suszonych owocach
oraz ziarnach kawy.

Patulina jest mikotoksyna wytwarzang przez plesnie Penicillium (claviforme,
expansum, patulum), Aspergillus (clavatus, terreus), Byssochlamys (fulva,
Nicea) oraz Paecilomyces variotii. Obecno$¢ patuliny stwierdza si¢ przede
wszystkim w jabtkach i produktach otrzymanych z jabtek. Ponadto moze
wystepowa¢ w innych owocach, takich jak: gruszki, banany, ananasy, brzo-
skwinie, morele, nektarynki, wisnie i czarna porzeczka. Plesnie wytwarzajace
patuling rozwijaja si¢ przede wszystkim na uszkodzonych czesciach owocow.

Dopuszczalne poziomy patuliny w produktach spozyw-
czych wynosza:

* od 10 pg/kg w przypadku Zywnos$ci przeznaczonej dla
dzieci i niemowlat,

* do 50 ng/kg w sokach i nektarach owocowych.

IV.2. Wymagania higieny produkcji Zzywnosci pochodzenia roslinnego
w gospodarstwie

Producenci maja obowiazek zapewni¢ w jak najszerszym zakresie, ze su-
rowce sa chronione przed zanieczyszczeniem. Ponad to musza kontrolowac
zagrozenia w produkcji podstawowej i powiazanych dziataniach, w tym:
srodkéw kontroli zanieczyszczen z powietrza, ziemi, wody, paszy, nawo-
zow, weterynaryjnych produktow leczniczych, §rodkéw ochrony roslin oraz
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biocydoéw oraz sktadowania, przetwarzania i unieszkodliwiania odpadows;
oraz $rodkéw odnoszacych si¢ do zdrowia zwierzat i ich dobrostanu oraz
zdrowia ro$lin, ktore maja wptyw na zdrowie ludzkie, w tym programy nad-
zoru i kontroli czynnikéw odzwierzecych.

Podstawowym dokumentem okreslajacym obligatoryjne przepisy higieny
w produkcji podstawowej i dziataniach powiazanych oraz zalecenia wytycznych
dobrej praktyki higieny jest zalacznik I do Rozporzadzenia (WE) nr 852/2004.
Wymagania obligatoryjne dotyczace kontroli zagrozen w odniesieniu do pro-
dukgcji roslinnej majq zastosowanie do produkcji podstawowej oraz dziatan po-
wiazanych takich jak: transport, sktadowanie, przetwarzanie surowcow w miej-
scu produkcji, ktore nie zmienia znaczenia ich charakteru oraz transport takich
produktow z miejsca produkcji do zaktadu.

Przepisy higieny naktadajq na producentéw produkcji podstawowej, obo-
wigzek:

» zapewnienia ochrony surowcow i produktow, ich przetworzenia przed za-
nieczyszczeniami z powietrza, ziemi, wody, nawozow, srodkow ochrony
ro$lin oraz biocydoéw, a takze ze sktadowania, przetwarzania i unieszko-
dliwiania odpadow, oraz innych $rodkow odnoszacych si¢ do zdrowia
ro$lin, ktére moga mie¢ wptyw na zdrowie ludzkie,

* utrzymania w czysto$ci obiektow, wyposazenia, pojemnikow i pojazdow,

» zapewnienia higienicznych warunkow produkcji, transportu i sktadowa-
nia produktéw zywno$ciowych,

* organizowania stosownych szkolen w zakresie ryzyka zdrowotnego i ba-

dan personelu przetwarzajacego srodki spozywcze,

* podejmowania dziatan majacych na celu przeciwdzialanie zanieczysz-
czeniu produktow przez zwierzgta lub szkodniki, w wyniku sktadowania
1 przetwarzania odpadow i substancji niebezpiecznych oraz stosowania
niewlasciwej jakosci wody,

* stosowania §rodkoéw ochrony roslin i biocydéw zgodnie z odpowiednimi
wymaganiami prawa,

* uwzglednienia wynikow analiz przeprowadzanych na materiale roslin-
nym lub innym, zwlaszcza tych, ktore sg istotne dla zdrowia ludzi,

* podejmowania odpowiednich dziatan zaradczych, jesli wskazuja na to
wyniki urzegdowych kontroli,
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dokumentowania dziatan podejmowanych w celu kontroli zagrozen,

przechowywania dokumentacji dotyczacej prowadzonych dziatan z za-
kresu kontroli zagrozen,

powiadamiania wtasciwych organdw o przypadkach zaistniatych chorob
lub zanieczyszczen.

Rolnicy produkujacy Iub zbierajacy produkty roslinne powinni prowadzié
dokumentacje w szczegdlno$ci na temat:

uzycia srodkow ochrony roslin i biocydow,

wystepowania szkodnikéw lub chordb, ktére moga zagrozi¢ bezpieczen-
stwu produktow pochodzenia roslinnego,

wynikow wszelkich analiz przeprowadzonych na probkach pobranych od
ro$lin lub innych prébkach, istotnych ze wzgledu na zdrowie ludzkie.

IV.3. Wymagania higieny produkcji ZywnoSci pochodzenia zwierzece-

go w gospodarstwie

Gospodarstwa zajmujace si¢ hodowla lub wytwarzaniem produktéw pocho-
dzenia zwierzgcego maja obowiazek podja¢ odpowiednie dziatania majace
na celu (zat. 1, rozp. WE nr 852/2004):

utrzymania obiektow uzywanych w powiazaniu z produkcja podstawo-
wa 1 dziataniami powiazanymi, w tym obiektéw uzywanych do sktado-
wania i przetwarzania pasz, w czystosci oraz dezynfekowanych w miarg
potrzeby;

utrzymania wyposazenia, pojemnikow, skrzyn, pojazdow itp. w czysto-
$ci oraz dezynfekowanych w miarg potrzebys;

zapewnienia czysto$ci zwierzat produkcyjnych;

uzywania wytacznie wody pitne;j;

zapewnienia dobrego zdrowia personelu i jego szkolenia na temat ryzy-
ka zdrowotnego;

zapobiezenia zanieczyszczeniom powodowanym przez zwierzgta lub
szkodniki;

zapobiezenia zanieczyszczeniom powodowanym przez odpady i sub-
stancje niebezpieczne;
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zapobiezenia zapoczatkowaniu i rozszerzeniu choréb zakaznych moga-
cych przenies$¢ sig¢ na ludzi za posrednictwem zywnosci;

uwzglednienia wynikéw wszelkich wlasciwych analiz przeprowadzo-
nych na probkach pobranych od zwierzat lub innych prébkach, ktére sa
istotne dla zdrowia ludzkiego;

wlasciwe uzywanie dodatkow paszowych i weterynaryjnych produktow
leczniczych.

W gospodarstwie utrzymujacym zwierzeta, prowadzacym chow lub produ-
kujacym surowce pochodzenia zwierzgcego, powinna by¢ prowadzona do-
kumentacja dotyczaca:

charakteru i pochodzenia paszy otrzymywanej przez zwierzgta,

wystepowania chorob, ktore moga zagrozi¢ bezpieczenstwu produktow
pochodzenia zwierzgcego,

weterynaryjnych produktéw leczniczych lub innych medykamentéw
podawanych zwierzgtom, okresy ich podawania oraz zaprzestania po-
dawania,

wynikow wszelkich analiz przeprowadzonych na probkach pobranych
od zwierzat lub innych probkach pobranych do celéw diagnostycznych,
istotnych ze wzgledu na zdrowie ludzkie,

wszelkich sprawozdan na temat przeprowadzonych kontroli zwierzat
lub produktow pochodzenia zwierzgcego.

Gospodarstwo powinno w szczegdlnosci powinno spetnia¢é wymagania we-
terynaryjne okreslone Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi
z dnia 18 wrze$nia 2003 r. w sprawie szczegdtowych warunkéw weteryna-
ryjnych, jakie musza spelnia¢ gospodarstwa w przypadku, gdy zwierzeta lub
srodki spozywcze pochodzenia zwierzgcego pochodzace z tych gospodarstw
sa wprowadzane na rynek.

Gospodarstwo utrzymujace zwierzeta hodowlane musi posiadaé:

wydzielone miejsce do sktadowania srodkéw dezynfekcyjnych, zabez-
pieczone przed dostepem 0s6b niepowotanych,

srodki dezynfekcyjne w ilosci niezbednej do przeprowadzenia doraznej
dezynfekcji,

wydzielone miejsce do sktadowania obornika,
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* maty dezynfekcyjne w liczbie zapewniajacej zabezpieczenie wejs¢
i wjazdow do gospodarstwa w przypadku wystapienia zagrozenia epi-
zootycznego,

+ zabezpieczenia budynkow, w ktorych utrzymywane sa zwierzeta, przed
dostepem zwierzat innych niz utrzymywane w gospodarstwie,

* odpowiednia czystos¢ budynkow, w ktorych utrzymywane sa zwierzeta,

* oznakowane wejscia do budynkow, w ktérych utrzymywane sa zwierze-
ta tablica: ,,Osobom nieupowaznionym wstep wzbroniony”.

Rolnik utrzymujacy zwierzgta gospodarskie zobowiazany jest przechowy-
wac, przez okres 3 lat, dokumentacj¢ weterynaryjna dotyczaca przebiegu
leczenia, przeprowadzonych zabiegéw weterynaryjnych oraz padtych zwie-
rzat (ewidencja leczenia).

Warunki higieny w produkcji podstawowej Sekcja IX Zatacznika II do rozp.
(WE) nr 853/2004 dookresla warunki higieny dotyczace surowego mleka
w gospodarstwie rolnym. Pozyskiwanie bezpiecznego mleka w gospodar-
stwie to poza omawianymi uprzednio zagadnieniami zdrowia i dobrostanu
krow mlecznych rowniez kwestie dotyczace wymogoéw organizacyjnych
i technicznych dla pomieszczen i stosowanego wyposazenia. Wymogi
okreslane przez prawo weterynaryjne przedstawione sa w sposob ogolny,
okreslajac cel, bez podawania szczegotowych wskazowek jego realizacji.
Zgodnie z prawem zywno$ciowym kazdy przedsigbiorca ponosi odpowie-
dzialno$¢ za zapewnienie bezpieczenstwa produkowanej zywnos$ci. Oznacza
to, ze producent samodzielnie przeprowadza analiz¢ ryzyka prowadzonego
procesu produkcyjnego i eliminuje, badz minimalizuje do akceptowalnego
poziomu potencjalne zagrozenia dla produktu.

Wymagania weterynaryjne przy pozyskiwaniu mleka surowego wprowadza-
nego na rynek na poziomie krajowym okreslaja stuzby Panstwowej Inspek-
cji Weterynaryjnej. One rdwniez prowadza nadzér urzedowy nad gospodar-
stwami wprowadzajacymi mleko surowe do obrotu rynkowego. W trakcie
kontroli ww. gospodarstw pracownicy Inspekcji Weterynaryjnej sprawdzaja
m.in. nizej wymienione elementy:

1. Ksiggg rejestracji zwierzat dla bydta, owiec i kéz - prawidlowos¢ i termi-
nowos$¢ wypetniania.

2. Paszporty bydta - podpisy i dane poszczegolnych wiascicieli zwierzgcia.
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3. Wazno$¢ przegladu technicznego dojarki (przeglad min. 1 x w roku).

. Aktualne badania lekarskie osoby prowadzacej ddj i majacej kontakt ze
zwierzetami, w tym posiadanie badania na nosicielstwo.

. Aktualna dokumentacje¢ badan wody, wykazujaca odpowiednia jej jakos¢
(aktualizacja zaswiadczenia 1 x w roku, wydanego przez podmiot nadzo-
rujacy wodociag).

. Dokumentacj¢ leczenia zwierzat gospodarskich przechowywana przez
okres 5 lat od momentu wystawienia przez lekarza weterynarii.

. Decyzje wydana przez Powiatowego Lekarza Weterynarii potwierdzajaca,
ze gospodarstwo produkcyjne jest wolne od biataczki, gruzlicy i brucelozy-
w przypadku bydta oraz wolne od brucelozy w przypadku owiec i koz.

. Prawidlowe oznakowanie zwierzat (obecnos¢ dwoch kolczykow w przy-
padku bydta oraz jednego kolczyka w przypadku owiec i koz).

. Oznakowanie wejs¢ do budynkéw, w ktorych utrzymywane sa zwierze-
ta tablica ,,Osobom nieupowaznionym wstgp wzbroniony” (takze zlewni
mleka, jezeli zlokalizowana jest poza budynkiem obory).

10.Czystos¢ 1 higieng w pomieszczeniach przeznaczonych do przechowywa-

nia mleka surowego w warunkach chtodniczych oraz w pomieszczeniu,
w ktorym znajduje si¢ aparat udojowy, a takze czysto$¢ pomieszczen,
w ktorych przebywaja zwierzgta, czysto$¢ i stan techniczny urzadzen
zwiazanych z dojem i przechowywaniem mleka surowego (aparat udojo-
wy, konwie na mleko, zbiornik na mleko z wmontowanym termometrem)
oraz czysto$¢ zwierzat, od ktorych pozyskiwane jest mleko.

11.Prawidlowo$¢ zabezpieczenia pomieszczen wymienionych w pkt. 10

przed zwierzgtami, gryzoniami i owadami (szczelnos¢ drzwi, okien, siatki
w oknach uchylnych zabezpieczajace przed owadami, drzwi obite blacha,
prawidlowos¢ zabezpieczenia otwordow w $cianach, posadzce, suficie).

12.Spetnianie wymogu dotyczacego pomieszczen, o ktérych mowa w pkt.

10 odnosnie $cian i posadzek, ktore powinny by¢ gtadkie, tatwe do czysz-
czenia i dezynfekcji, nienasiakliwe, bez ubytkow.

13.Mozliwos¢ sprawdzenia temperatury, w ktdrej przechowywane jest mle-

ko surowe - termometr zamontowany przy basenie lub dost¢pny termo-
metr, ktorym mozliwe jest dokonanie pomiaru temperatury mleka.
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14.Posiadanie na stanie w gospodarstwie czystej odziezy roboczej przezna-
czonej do uzycia przy doju przez osoby wykonujace tg¢ czynnos¢.

15.Zainstalowanie w poblizu pomieszczen i stanowisk do doju urzadzen do
mycia rak dla os6b prowadzacych doj i innych majacych kontakt z mle-
kiem surowym (biezaca ciepta woda, mydlo w ptynie, papierowe reczni-
ki, umywalka z odptywem do kanalizacji).

NIESPEENIENIE WW. WARUNKOW PODCZAS KONTROLI SKUT-

KUJE WYDANIEM DECYZJI ADMINISTRACYJINEJ NAKAZUJACEJ

POPRAWE WARUNKOW WRAZ Z OKRESLENIEM TERMINU WY-

KONANIA NAKAZOW DECYZIL

PO UPLYWIE TERMINU WYKONANIA DECYZJI, GOSPODARSTWA
NADAL NIESPEENIAJACE WYMAGAN DOSTANA DECYZJE ZAKA-
ZUJACA WPROWADZANIA MLEKA SUROWEGO NA RYNEK.

Kryteria dla mleka surowego

W odniesieniu do surowego mleka krowiego:

Liczba drobnoustrojow w 30°C (na ml) <100 000 *
Liczba komorek somatycznych (na ml) <400 000 **

* Wyliczajqc Sredniq geometryczng z okresu dwoch miesiecy, przy pobraniu przynajmniej
dwéch probek w miesigcu.

** Wyliczajqc Sredniq geometryczng z okresu trzech miesiecy, przy pobraniu przynajmniej
Jjednej probki w miesiqcu, o ile wlasciwe wladze nie okreslq innej metody uwzgledniania od-
chylen w poziomie produkcji.

W odniesieniu do surowego mleka innych gatunkow:

Liczba drobnoustrojow w 30°C (na ml) | <1500 000 *

* Wyliczajqc sSredniq geometryczng z okresu dwoch miesiecy, przy pobraniu przynajmniej
dwoch probek w miesigcu.

Surowe mleko innych gatunkow niz krowie przeznaczone do wytwarzania
produktéw z surowego mleka za pomoca procesu niezwiazanego z zadna
obrobka cieplna:

Liczba drobnoustrojow w 30°C (na ml) | <500 000 *

* Wyliczajqc Sredniq geometryczng z okresu dwoch miesiecy, przy pobraniu przynajmniej
dwoch probek w miesigcu.
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Surowe mleko nie moze zawiera¢ pozostatosci antybiotykow w ilo$ci prze-
kraczajacej limity ustanowione w Rozporzadzeniu (EWG) nr 2377/90.

Rygorystycznie nalezy przestrzegaé, aby na cele spozywcze nie przezna-
czaé¢ mleka od zwierzat:

* chorych lub podejrzanych o choroby zarazliwe zwalczane z urzedu,

» ze stanami chorobowymi uktadu rodnego, przewodu pokarmowego, gru-
czotu mlekowego,

* poddawanym leczeniu antybiotykami, hormonami, lekami z dodatkiem
metali cigzkich i innymi lekami przechodzacymi do mleka, przed upty-
wem ustalonego dla tych preparatow okresu karencji,

* bedacych 21 dni przed wycieleniem i 6 dni po wycieleniu.

23



V. Pozostalosci produkcyjne
w gospodarstwach - prawidiowe
zagospodarowanie

Produkcji rolnej zawsze towarzyszy powstawanie wielu rodzajow pozosta-
tosci poprodukcyjnych. Sa to substancje lub przedmioty, ktérych powstanie
jest ubocznym skutkiem przeprowadzenia procesu produkcyjnego lub pro-
wadzenia gospodarstwa domowego. Pozostatosci te, w zaleznos$ci od wta-
sciwosci 1 spetniania moga by¢ sklasyfikowane, jako produkty uboczne lub
odpady.

Znaczna czg$¢ pozostatosci poprodukcyjnych powstajacych w rolnictwie
moze jednak by¢ wykorzystana w innych procesach, jako surowiec wtorny.
W takiej sytuacji nie nalezy traktowac ich, jako odpady, ale jako produkty
uboczne. Pozostatosci, w wigkszos$ci, powinny by¢ wykorzystane w zywie-
niu zwierzat oraz jako komponenty do produkcji paliw i energii.

W produkgji rolnej, zardéwno ro$linnej, jak i zwierzgcej, powstaja gtownie
pozostatosci organiczne (naturalne). W produkcji roslinnej przewazaja:

* pozostato$ci pozniwne i powykopkowe, tj. stoma zbozowa, todygi rze-
pakowe i kukurydziane, plewy, licie burakow oraz inne resztki roslin;

* pozostatosci z czyszczenia i przechowywania plonéw roslin uprawnych:
plewy, poslad (ziarno odpadowe i nasiona chwastow), ziarno zamoknigte
lub splesniale, drobne korzenie roslin okopowych i warzyw.

W odniesieniu do materiatéw roslinnych powinna by¢ stosowana, tam gdzie
jest to mozliwe, zasada ich zagospodarowywania w miejscu powstawania.
Dotyczy to zwlaszcza pozostatosci pozniwnych i powykopkowych. Pozo-
stalosci z czyszczenia 1 przechowywania plondéw, z wyjatkiem posladu, sa
nieprzydatne do wykorzystania i najwlasciwszym sposobem ich zagospo-
darowania jest kompostowanie z innymi materiatami roslinnymi, odpadami
kuchennymi lub stabilizowanym osadem $cieckowym. Nalezy tutaj jednak za-
znaczy¢, ze kompostowanie pozostatosci roslinnych, odpadéw kuchennych
1 innych z komunalnymi osadami $cieckowymi moze odbywac si¢ wytacznie
w instalacjach do kompostowania, a nie w przydomowych kompostowniach.
Wytworzone w ten sposéb komposty moga stanowi¢ cenne zrodio sktadni-
kow pokarmowych oraz korzystnie wptywaé na aktywno$¢ biologiczna gleb.
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W gospodarstwach prowadzacych chow/hodowlg zwierzat, oprocz pozosta-
tosci roslinnych, powstaja odchody zwierzgce. Nie sa to jednak odpady, lecz
tzw. nawozy naturalne (obornik, gnojéwka, gnojowica), a ich przechowy-
wanie oraz wykorzystanie (stosowanie) do nawozenia p6l musi by¢ zgodne
z wymaganiami prawa. Ptynne nawozy naturalne (gnojowica i gnojowka)
przechowuje si¢ wylacznie w szczelnych zbiornikach o pojemnosci umoz-
liwiajacej gromadzenie, co najmniej 4-miesigcznej produkcji tego nawozu.
Zbiorniki te powinny by¢ zbiornikami zamknigtymi.

Wszystkie produkowane w gospodarstwie ptynne i stale odchody zwierzgce
i odpady powinny by¢ przechowywane w specjalnych, szczelnych zbiorni-
kach lub na plytach usytuowanych w odpowiedniej odlegtosci od zabudo-
wan 1 granic zagrody wiejskiej, zgodnie z wymaganiami prawa budowlane-
go, a przede wszystkim od studni stanowiacej zrodlo zaopatrzenia w wodg
dla ludzi i zwierzat. Obornik moze by¢ gromadzony, fermentowany i prze-
chowywany w pomieszczeniach inwentarskich (obory glebokie) lub na ply-
tach gnojowych ze $cianami. Pojemnos$¢ ptyty gnojowej powinna zapewniac
mozliwo$¢ gromadzenia i przechowywania obornika, przez co najmniej 6
miesigcy. Nie nalezy przechowywac obornika w pryzmach polowych, gdyz
prowadzi to do zanieczyszczania wod gruntowych zwiazkami azotu i fosforu
oraz przenawozenia powierzchni pod pryzma.

Pojemnos¢ zbiornikéw na gnojowice i na gnojéwke musi wystarcza¢ na
przechowywanie tych nawozow naturalnych przez okres, co najmniej 6 mie-
sigcy. Do zbiornika na gnojowice nie nalezy odprowadza¢ substancji pocho-
dzacych z domowych instalacji sanitarnych.

W gospodarstwach rolnych, oprocz pozostatosci naturalnych, powstaja roéz-
ne odpady nienaturalne, bgdace skutkiem eksploatacji i modernizacji budyn-
koéw, sprzetu oraz stosowanych zabiegdw. Sa to:

* pozostatosci srodkéw ochrony roslin (przeterminowane lub niewykorzystane,
* chemiczne $rodki ochrony roslin, opakowania po tych $rodkach),

* opakowania (tworzywa sztuczne, szklo, papier, metale i in.),

* przepracowane oleje, smary,

* zuzyte opony, akumulatory, baterie,

* zuzyte czesci narzedzi, maszyn, sprzetu elektrycznego itp.,

* gruz, zuzel, popiot, materiaty bitumiczne.
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Zalecane postgpowanie z pozostato§ciami poprodukcyjnymi w rolnictwie na-
kazuje, aby byly one gromadzone i przechowywane w gospodarstwie w wy-
dziwlonych miejscach, zabezpieczonych przed dostgpem ludzi zwierzat,
posegregowane. Jezeli jest konieczno$¢ odpowiedno utylizowane. Odpady
ze §rodkow ochrony roslin powinny by¢ gromadzone w oddzielnych pojem-
nikach, w zamknigtych pomieszczeniach. Wszystkie czynno$ci powinny
by¢ ukierunkowane na niedopuszcenie zanieczyszczenia tymi produktami
surowcow produkowanuch w gospodarstwie przeznaczonych do spozycia
przez ludzi lub przeznaczonych dla zywienia zwierzat gospodarskich.
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VI. Instytucje realizujgce zadania
zwigzane z nadzorem w zakresie
bezpieczenstwa higieny produkcji
zywnosci w gospodarstwie

1. Panstwowa Inspekcja Sanitarna (PIS)

Panstwowa Inspekcja Sanitarna realizuje zadania zwiazane z szeroko poj¢ta
ochrong zdrowia publicznego. Wsrdd tych zadan znajduje si¢ nadzér nad
warunkami zdrowotnymi zywnosci i zywienia. PIS realizuje swoje obowiaz-
ki na poziomie wojewodzkim, powiatowym oraz w granicznych inspekto-
ratach sanitarnych. Wsérod gtownych obszarow dziatania PIS w kontekscie
bezpieczenstwa zywnos$ci nalezy wymieni¢ te zwiazane z kontrola wymagan
higienicznych i zdrowotnych, w tym zwigzanych m.in. z:

* nadzorem nad jako$cia zdrowotna zywnosci pochodzenia zwierzgcego
1 niezwierzgcego,

* bezpieczenstwem produkcji i obrotu materiatow i wyroboéw przeznaczo-
nych do kontaktu z zywnoscia.

Gloéwny Inspektor Sanitarny kieruje siecig systemu RASFF (Rapie Alert
System for Food and Feed) oraz prowadzi krajowy punkt kontaktowy sys-
temu RASFF i powiadamia Komisj¢ Europejska o stwierdzonych przypad-
kach niebezpiecznej zywno§$ci oraz pasz.

Organami Panstwowej Inspekcji Sanitarnej sa:

* Glowny Inspektor Sanitarny

+ Panstwowy Wojewodzki Inspektor Sanitarny
» Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny
* Panstwowy Graniczny Inspektor Sanitarny

Organy Panstwowej Inspekcji Sanitarnej w zwiazku z wystepujacymi na
rynku zagrozeniami wprowadzania do obrotu produktow niespetniajacych
wymagan jako$ciowych i sanitarno-higienicznych beda prowadzi¢ wzmo-
zony nadzor w zakresie wdrozenia i przestrzegania zasad dobrych praktyk
higienicznych na wszystkich etapach produkcji zywnosci: zbioru, skupu,
transportu, przetworstwa i przechowalnictwa. Dziatania w tym zakresie
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powinny polega¢ na stosowaniu odpowiednich zabezpieczen i kontroli na
wszystkich etapach produkcji zywnosci. Zakres wymagan dotyczacy pro-
ducentéw zywnosci pochodzenia roslinnego prezentowany jest na stronach
internetowych Powiatowych Inspektoratow Sanitarnych i obejmuje wytycz-
ne dla plantatorow, transportu oraz przechowywania §rodkoéw spozywczych.

Wytyczne dla plantatoréw

Zbioér surowcow jest waznym etapem zapewnienia bezpieczenstwa. Prawi-
dlowa ocena zagrozen srodowiskowych jest szczegolnie wazna, gdyz naste-
pujaca potem kontrola poszczegoélnych etapdw podczas produkcji nie jest
w stanie wyeliminowac¢ pierwotnych zanieczyszczen. Podmioty dziatajace
na rynku spozywczym (operatorow zywnosci), w tym rolnicy prowadzacy
produkcje pierwotna zywnosci pochodzenia roslinnego typu: owoce, wa-
rzywa, zboza, ziota, grzyby sa zobowiazani do zapewnienia odpowiednich
warunkow sanitarno — higienicznych na wszystkich etapach produkcji zyw-
nosci: uprawy, zbioru, skupu, transportu, przechowalnictwa i przetworstwa,
przestrzegajac zasad bezpieczenstwa zywnosci ,,0od pola do stotu”.

Wdrozenie odpowiednich warunkéw sanitarno — higienicznych przez wzmo-
zenie kontroli zewngtrznych i audytow na plantacjach powinno polega¢ na:

+ kontroli jakosci wody stosowanej do podlewania (nie moze by¢ zanie-
czyszczona fekaliami lub wymiotami ludzkimi). Nalezy zwroci¢ uwage
na zrodto pochodzenia wody oraz sposoby i warunki jej dostarczania.
Woda do upraw powinna spelnia¢ nastgpujace kryteria mikrobiologiczne:
grupa coli ponizej 50 000 w 100 ml; grupa coli termotolerancyjne ponizej
20 000 w 100 ml, paciorkowce kalowe ponizej 10 000 w 100 ml, Salmo-
nella nieobecne,

* kontroli nawozenia ptodow rolnych (nie wolno stosowa¢ odchodow ludz-
kich, ktore moga by¢ zanieczyszczone chorobotworczymi wirusami mo-
gacymi utrzymywac si¢ nawet przez kilka miesigcy),

» kontroli, czy zabiegi akwakultury nie sg stosowane na powierzchniach
podejrzanych o zanieczyszczenia osadami dennymi,

» sprawdzaniu, czy jest zapewniony dostgp wszystkich pracownikéw do
toalet w poblizu plantacji oraz dostep do czystej, biezacej wody do mycia
1 suszenia rak.
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W tym celu nalezy toalety (stale lub przenosne):

L]

umiesci¢ blisko powierzchni plantacji, w zamknigtym obszarze pola,
gdzie pracuje personel,

ulokowa¢ je w miejscach w poblizu powierzchni produkcyjnej w sposob
uniemozliwiajacy wtoérne zanieczyszczenie warzyw i owocow,

zapewnic ich wystarczajaca ilo$¢ dla zatrudnionego personelu,

tak zaprojektowac, azeby zapewnione bylo higieniczne usuwanie odpa-
dow i zanieczyszczen i gwarantowato brak mozliwosci przeciekow do
wod gruntowych,

utrzymywac je w odpowiednich warunkach sanitarnych i dobrym stanie
(zapewnione mydlo oraz instrukcje),

my¢ je i dezynfekowac¢ zgodnie z przyjetymi procedurami,

zapewni¢ oddzielnie dla gosci i personelu (o ile to mozliwe).

Ponadto nalezy:

L]

egzekwowac¢ mycie rak przed kazdorazowym wej$ciem na pole (instrukcja),
zalecane jest stosowanie rekawiczek jednorazowych,

przestrzega¢ zakazu pracy osob z objawami takimi jak: biegunka, wy-
mioty, temperatura, kaszel lub zottaczka,

zapewnic¢ posiadanie czystej odziezy przy wykonywaniu pracy,
szkoli¢ pracownikow w zakresie higieniczno — sanitarnym,

posiada¢ procedury dotyczace mycia i dezynfekcji zanieczyszczonych
powierzchni,

kontrolowac¢ czystosc i jakos¢ stosowanych pojemnikéw, naczyn do zbioru,

stosowac¢ zasady Dobrej Praktyki Higienicznej, Produkcyjnej i Rolniczej
przez pracownikow,

stosowac zakaz wejscia osob nieupowaznionych w tym dzieci, ktére nie
powinny znajdowac si¢ w obszarze zbioru,

przestrzega¢ obowiazku identyfikowalnosci/$ledzenia produktow wedtug
zasady ,,krok w przod” (np. lista odbiorcéw) oraz stosowanie przez nich
odpowiednich procedur w tym zakresie.
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Wytyczne dla transportu i przechowywania

W tym zakresie nalezy:

» kontrolowa¢ czystos¢ i jako$¢ stosowanego sprzetu i urzadzen,

* zapewni¢ wlasciwe warunki i sposob przechowywania produktow,

» zapewniC czysta odziez dla personelu przy wykonywaniu pracy,

* stosowa¢ zakaz pracy osob z objawami takimi jak; biegunka, wymioty,
temperatura lub zo6ttaczka,

* stosowa¢ zasady Dobrej Praktyki Higienicznej, Produkcyjnej przez pra-
cownikow,

+ stosowa¢ zakaz wejscia 0sob nieupowaznionych, w tym dzieci.

Kazdy producent rolny powinien pamieta¢ o obowiazku rejestracji go-
spodarstw zajmujacych si¢ produkcja pierwotna i dzialajacych na ryn-
ku spozywczym. Obowigzek taki wynika z art. 61, art. 63 ust. 2i 3 oraz
art. 64 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnoSci
i zywienia (Dz.U. z 2010 r. Nr 136 poz. 914 ze zm.).

2. Inspekcja Weterynaryjna (IW)

Kompetencje IW obejmuja ochrong zdrowia zwierzat i bezpieczenstwo pro-
duktéw pochodzenia zwierzgcego oraz weterynaryjna ochrong zdrowia pu-
blicznego, poprzez m.in.:

» zwalczanie chorob zakaznych zwierzat, w tym chorob odzwierzecych,
* Dbadanie zwierzat rzeznych oraz produktow pochodzenia zwierzgcego,
* prowadzenie weterynaryjnej kontroli granicznej,

* sprawowanie nadzoru nad bezpieczenstwem produktow pochodzenia
Zwierzecego,

* przyjmowanie informacji o niebezpiecznych produktach zywno$ciowych
oraz paszach od organéw Panstwowej Inspekcji Ochrony Roslin i Nasien-
nictwa, Inspekcji Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych, w za-
kresie kompetencji tych inspekcji, oraz od organdéw Inspekcji Handlowej
o niebezpiecznych produktach zywno$ciowych pochodzenia zwierzecego
oraz ocena ryzyka i stopnia zagrozenia spowodowanego niebezpiecznym
produktem zywnosciowym lub pasza, a nastgpnie przekazywanie tych infor-
macji do GIS, kierujacego siecia systemu RASFF w Polsce.
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Organami Inspekcji Weterynaryjnej sa:
* Glowny Lekarz Weterynarii

*  Wojewodzki Lekarz Weterynarii

* Powiatowy Lekarz Weterynarii

* Graniczny Lekarz Weterynarii.

Obowiazkiem rolnika prowadzacego dzialalno$é, w zakresie utrzymy-
wania zwierzat w celu umieszczenia na rynku zwierzat lub produktéow
pochodzacych z tych zwierzat jest zglosznie tego zamiaru Powiatowemu
Lekarzowi Weterynarii w formie pisemne;j.

3. Panstwowa Inspekcja Ochrony Roslin i Nasiennictwa (PIORIN)

PIORIN realizuje zadania zwiazane z nadzorem nad zdrowiem roslin, za-
pobieganiem zagrozeniom zwigzanym z obrotem i stosowaniem $rodkow
ochrony ro$lin oraz nadzorem nad wytwarzaniem, ocena i obrotem materia-
tem siewnym. Inspekcja w ramach swych kompetencji m.in.:

» prowadzi kontrole fitosanitarne roslin, produktow roslinnych,

* wydaje $wiadectwa fitosanitarne, paszportow roslin i zaswiadczen oraz
prowadzi nadzor nad jednostkami upowaznionymi do wypetniania for-
mularzy paszportow roslin,

* wydaje decyzje dotyczace postgpowania z roslinami, produktami roslin-
nymi lub przedmiotami podlegajacymi granicznej kontroli fitosanitarnej.

Organami Panstwowej Inspekcji Ochrony Roslin i Nasiennictwa sa:
* Glowny Inspektor Ochrony Roslin i Nasiennictwa,

* Wojewoda przy pomocy Wojewddzkiego Inspektora Ochrony Roslin
i Nasiennictwa.
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VIl. Podsumowanie

Zmiany w blizszym i dalszym otoczeniu gospodarstw wplywaja na warunki
produkcji i zbytu produktow oraz oczekiwania i wymagania konsumentow
odnosnie jakosci 1 bezpieczenstwa produktow zywnosciowych. W produk-
cji podstawowej obowiazuja producentow obligatoryjne wymagania prawne
zwigzane ze wspolng organizacja rynkow rolnych w Unii Europejskiej oraz
prawem zywno$ciowym, regulacje prawne dotyczace stosowania réznych
srodkéw produkeji, metod produkceji, odpowiedzialnosci za szkodg wyrza-
dzong przez produkt niebezpieczny. Wymagania zawarte w tych uregulowa-
niach umozliwiaja produkcj¢ wysokiej jakosci 1 bezpiecznych dla zdrowia
konsumenta produktow, ale nie wystarczaja do zapewnienia ich bezpieczen-
stwa. Dlatego, coraz wigcej producentow wdraza metody i systemy zapew-
nienia i zarzadzania jako$cia i bezpieczenstwem na poziomie produkcji pod-
stawowe;.

Wymagania rynku i konsumentow w tym zakresie nie sa obligatoryjne,
wplywaja jednak znaczaco na mozliwosci zbytu produktéw po optacal-
nych cenach. Najbardziej popularny w produkcji podstawowej jest standard
GLOBALG.A.P. Na poziom wdrozen systemow zapewnienia jakosci w go-
spodarstwie moze wplynaé pozytywnie proces tworzenia grup i organizacji
producenckich oraz inne czynniki, jak udziat producentéw w szkoleniach i
zwigzany z tym wzrost znajomosci znaczenia zagadnien zapewnienia jako-
sci w produkcji podstawowej. Zapewnieniu jakosci i bezpieczenstwa pro-
dukcji zywnos$ci w gospodarstwie sprzyjaja takze zmiany w prawie zZywno-
sciowym, zwigzane m.in. z kwestia dotyczaca systemu identyfikowalnosci,
oraz wymaganiami higienicznymi w produkcji podstawowej, a takze zmia-
ny dotyczace ochrony roslin i stosowania pestycydow, wprowadzajace od
2014 r. m.in. ustawowy obowiazek stosowania integrowanej ochrony roslin.
Przyczynia si¢ one zapewne do zwickszenia §wiadomosci producentoéw w
zakresie stosowania §rodkow chemicznej ochrony roslin i zmniejszenia ob-
cigzenia §rodowiska przyrodniczego, a w koncowym efekcie do poprawy
bezpieczenstwa i jako$ci zywnos$ci pozyskiwanej w gospodarstwie.
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